Zum Schmecken.
Zum Riechen.
Zum Erleben.
Zum Wohlfiihlen.
Zum Anbeifien.

Du bei Uns.
Mittags im Stern

23.06. - 26.06.

Zum Schmecken.

Rindsgulasch 12

Semmelknodel | Zwiebel | Kren

Tortilla mit Hithnerfleisch 12
Gemiise | Joghurtdip

Spaghetti mit Thunfisch 12
gebratene Cherrytomaten | Oliven

Gemiisesalat 12
gebratener Halloumi | Zaziki

Zum Loffeln.

Rindssuppe 3
mit Einlage

Cremesuppe 3

Zum Geniefden danach.

Hausgemachter Kuchen

In Kombination als 3-Gang Menii 16

Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. Service und der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer.


Recept11
Hervorheben


Zum Schmecken.
Zum Riechen.
Zum Erleben.
Zum Wohlfiihlen.
Zum Anbeifien.

Du bei Uns.
Mittags im Stern

A la carte

Zum Schmecken.

Wiener Schnitzel vom Schwein 16
oder Kalb 20
Wahlweise mit Pommes oder Erdapfel-

Vogerlsalat

Cordon Bleu vom Schwein 17
oder Kalb 21
Wahlweise mit Pommes oder Erdapfel-

Vogerlsalat

Gebackener Karpfen 19

Zum Starten.

Erdapfelsalat | Sauce Tartare

Rindssuppe ,, Wiener Suppentopf “ 6 Backhendl 19
Frittaten oder Nudeln Preiselbeeren | Kerndl | Erdapfel-Vogerlsalat
Birlauchcremesuppe 6 Tafelspitz 23
Spinat | Apfelkren | Rosterdapfel |
Buttercroutons .
Schnittlauchsauce
. . . 8
Ginserilettes im .(ﬂas | | Cheeseburger 17
Beerenragout | Marinierte Radieschen | Brotchips Rindfleisch-Patty | hausgemachter Bun |
Cheddar | Speck | Tomaten | rote Zwiebel |
. Senf-Mayonnaise | Ketchup | Salat
Zum Genieflen danach.
g Tagliatelle mit Barlauchpesto 14
Waldviertler Tiramisu Karamellisiserte Cherrytomaten |
Powidl | Mohn | Zwetschkensauce Parmesanstreusel
Brennessel Panna Cotta im Glas 7

Beerensauce | Vanilleschlagobers

Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. Service und der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer.



Zum Schmecken.
Zum Riechen.
Zum Erleben.

Zum Wohlfiihlen.
Zum Anbeifsen.

e
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Zum Anfangen.

Friihlingsrollen mit Faschiertem
Sojasauce | Sweet Chili Sauce

Kalbstatar

Kapern | Dijon-Senf | Petersilie |
mariniertes Eigelb | Toast

Fenchel- Marillensalat
Réaucherlachs | Dilldressing

Gebackener Spargel }E"L

In Krjuterbroseln | Barlauch-Remoulade |

bunter Salat

Zum Loffeln.

Rindssuppe “Wiener Suppentopf”

Frittaten oder Nudeln

Spargelcremesuppe if)
Karottendl | Buttercroutons

Zum GeniefSen danach.

Waldviertler Mohnnudeln

Zwetschkenrdster

Vanillecheesecake
Erdbeeren | Minzsirup
Palatschinken

Natur
oder mit Marillenmarmelade gefiillt

Waldviertler Tiramisu
Powidl | Mohn | Zwetschkensauce

Rhabarber-Topfenknédel

Holunderbliitensauerrahm |
Butterbrosel

Eis und Sorbet

je nach Tagesangebot

15

12

10

Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. Service und der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer.



Zum Schmecken.
Zum Riechen.

Zum Erleben.
Zum Wohlfiihlen.
Zum AnbeifSen.

Zum Anbeifden.

Cheeseburger 17

Rindfleisch-Patty | hausgemachter Bun |
Cheddar | Speck | Tomaten | rote
Zwiebeln | Senf-Mayonnaise | Ketchup |
Salat

Friihlingsburger {4 14
Erbsen-Patty | Hausgemachter Bun |
Radieschensalsa | Schnittlauch-Joghurt | Rucola

Club Sandwich 16,5
Hiihnerfilet | Tomaten | Spiegelei | Speck |

Mayonnaise | griiner Salat
dazu wahlweise

Pommes | Siifierddpfel-Pommes | Frithkrautsalat
BBQ Saucel Cocktailsauce | Burgersauce

Zum Schmecken im Juni.

Kalbskarreesteak

Grobkornsenfsauce | Grillerdédpfel | Spargel |
Wurzelspeck

Pulled Pork in Erddpfeln gebraten
Bergbaronkase | Krautsalat | Knoblauchdip
Schweinefilet-Medaillons

Safranerdépfel | Dreierlei von Erbsen |
Radieschen

Hiithnersupreme

mit Frischkése gefiillt | Spargelrisotto |
Vanillekarotten

Karpfen in Papillote

Friihlingsgemdtise | Zitronen-Krauter-Butter

Lachsforellenfilet

Kalte Buttermilchsauce | Fenchel | heurige
Erdapfel | Dilll

Osterreichischer Spargel ({p

Sauce Hollandaise | pochierte Eier |
Erdéapfel

Stern Klassiker.

Tafelspitz
Spinat | Apfelkren | Rosterdapfel |
Schnittlauch-Sauce

Backhendl
Preiselbeeren | Kerndl | Erdadpfel-Vogerlsalat

Gebackener Karpfen

Erdéapfelsalat | Sauce Tartare

Wiener Schnitzel vom Schwein
oder Kalb

wahlweise Erdédpfel mit Petersilie Pommes oder
Erdapfel-Vogerlsalat | Preiselbeeren oder
Ketchup

Cordon Bleu vom Schwein
oder Kalb

wahlweise Erdapfel mit Petersilie, Pommes
oder Erdépfel-Vogerlsalat | Preiselbeeren oder
Ketchup

27

16

16

18

18

21

17

23

19

19

16
20

17
21

Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. Service und der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer.



To taste.
To smell.
To experience.
To feel good.
To take a bite.

e
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To start.

Spring rolls with minced meat 10
Soy sauce | Sweet chili sauce

Veal tartare 15
capers | dijon mustard | parsley |
marinated egg yolk | toast

Fennel and apricot salad 12

Smoked salmon | Dill dressing
Crispy asparagus in herb crumbs i 10
wild garlic remoulade | mixed salad

Soups

Traditional Viennese beef broth 6
sliced pancakes or noodles

Asparagus cream soup ({f) 6
carrot oil |butter croutons

To enjoy afterwards.
Waldviertler poppy seed noodles 8

plum compote

Vanilla cheesecake 8
Strawberries | Mint sauce

Pancakes

natural
or filled with apricot jam

Waldviertler Tiramisu 8
plum jam | poppy | plum sauce

Rhubarb-quark dumplings 8

elderflower sour cream | butter crumbs

Ice Cream and Sorbet 3
depending on the offer of the day

All prices are in euros, including service and the currently applicable VAT.



To taste.
To smell.
To experience.
To feel good.
To take a bite.

To take a bite.

Cheeseburger

beef patty | homemade bun | cheddar |
bacon | tomato | red onion | mustard
mayonnaise | ketchup | lettuce

Spring burger (i)

pea patty | homemade bun | radish salsa
| chive yoghurt | arugula

Club Sandwich

chicken fillet | tomatoes | fried egg |
bacon | mayonnaise | green salad

Choose between french fries | sweet
potato fries |coleslaw

Sauces: BBQ | cocktail sauce | burger sauce

17

14

16,5

To taste in June.

Veal loin steak
dijon mustard sauce | grilled potatoes |
asparagus | root bacon

Pulled pork fried in potatoes

Bergbaron cheese | Coleslaw | Garlic dip

Pork tenderloin medallions
saffron potatoes | trio of peas| radishes

Chicken Supreme
stuffed with cream cheese | asparagus risotto |
vanilla carrots

Carp en papillote

spring vegetables | lemon herb butter

Sea trout fillet

Cold buttermilk sauce | Fennel | New
potatoes | Dill oil

Austrian asparagus ¢
hollandaise sauce | poached eggs |
potatoes

Stern Classics.
Boiled beef

spinach | apple horseradish | roasted
potatoes | chive sauce

Fried chicken
cranberries | pumpkin seed oil | potato
lamb’s lettuce

Baked carp

potato salad | tartar sauce

Wiener Schnitzel of pork

orveal

choice of parsley potatoes, french fries or
potato and lamb's lettuce | cranberries or
ketchup

Cordon Bleu of pork

or veal

choice of parsley potatoes, french fries
or potato and lamb's lettuce | cranberries
or ketchup

All prices are in euros, including service and the currently applicable VAT.
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